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チョコレイト・サイエンス 5 周年記念イベント 

チョコレート学入門 開催のお知らせ 

 

広島がチョコレート研究の先進地であることをご存知でしょうか? 

チョコレートが結晶であることに着目したチョコレート研究の先駆者、

広島大学 佐藤 清隆 名誉教授は、現在チョコ臼「ショコラミル」プロジェ

クトで活躍中です。佐藤名誉教授の元で学び博士号を取得した株式会社 

明治の古谷野 哲夫 大阪工場長は、カカオ豆原産地に赴いた経験も踏ま

え、横断的な学問としての「チョコレート学」をまとめ上げようとして

います。また、佐藤名誉教授と長い間共同研究を続けた上野 聡 教授は、

加速器を使った X 線（放射光）でココアバターの結晶を詳しく調べ、チョ

コレートのおいしさを科学的に解明しています。 

 

上野教授の放射光実験の舞台である高エネルギー加速器研究機構 物

質構造科学研究所（物構研）では、2014 年に餅田円（現所属：東京大

学物性研究所）らが中心となって上野教授の研究成果を基にした科学プ

ログラム「チョコレイト・サイエンス」を初開催しました。以来、物構

研および物性研究所で開催が続いています。このプログラムではチョコ

レートのおいしさを科学的に考え、おいしいチョコとそうではないチョ

コを作り分け、見て触って食べて確かめることができます。科学館など

を中心に回を重ね、850 余名が体験し好評を博していますが、お膝元で

ある広島ではまだ開催がありませんでした。 

 

そこで、5 周年を記念して広島の地で特別なイベントを開催すること

となりました。上記 3 人のチョコレート博士を講師としてお招きしてい

ます。おいしいチョコレートの科学に関心をお持ちの方のご参加をお待

ちしております。 

広島大学広報グループ 

〒739-8511 東広島市鏡山 1-3-2 

TEL：082-424-3701 FAX：082-424-6040 

E-mail: koho@office.hiroshima-u.ac.jp 

【本件リリース先】 
文部科学記者会、科学記者会、 
広島大学関係報道機関 
 
 



 

「チョコレイト・サイエンス 5 周年記念 チョコレート学入門」 
 

とき：2019 年 12 月 14 日（土） 

 

ところ：広島県東広島市鏡山一丁目 2 番 2 号 

    広島大学 学士会館 2 階 レセプションホール 

 

プログラム： 

 

10:00-12:00 チョコレートがもっとおいしくなる講演会 

 

古谷野 哲夫氏（株式会社 明治 大阪工場長） 

「Farm to Bar  ～カカオ生産現場からチョコレートを知る～」 

 

上野 聡氏（広島大学 大学院 統合生命科学研究科/生物生産学部 教授） 

「チョコレートの分子構造がおいしさを決める」 

 

 

13:30-15:30 チョコレートのワークショップ（申し込み時にどちらか選択） 

 

・「チョコレイト・サイエンス」東京大学物性研究所 餅田 円 

（定員 66 人・小学 4 年生以上） 

・「ショコラミル」広島大学 佐藤 清隆 名誉教授 

（定員 33 人・小学 1 年生以上 

 小学 3 年生までは保護者の方も参加申し込みをしてください） 

 

主催：高エネルギー加速器研究機構 物質構造科学研究所 

   東京大学 物性研究所 

共催：広島大学 

   東京フード株式会社 

後援：東広島市 

   東広島市教育委員会 

 

参加費：無料 

 

申込：2019 年 11 月 20 日（水）12:00 より web 受付、先着順 

KEK 物構研チョコレイト・サイエンス特設サイト： 

https://www2.kek.jp/imss/education/chocosci/ 

 

 

 

 

 

 

 

 
【お問い合わせ先】 

高エネルギー加速器研究機構 物質構造科学研究所 広報室 

Tel：029-864-5631 

E-mail：info@chocosci.parallel.jp 

 発信枚数：Ａ４版 ４枚（本票含む） 

https://www2.kek.jp/imss/education/chocosci/





