
   

             

                                             

  

               

                  

 

 

 

                                                                                             

                                                                                                                        

                                

 

 

                                                                                                                      

                                                                                                                              

 

 

 

                                                                                                                              

★ 次ページ以下のワイン名先頭の □ と同じ番号のラベルを 

   ワインボトルの表と裏に貼り付けてあります。 

 

★ グラスに注ぎ過ぎないように、一杯の量は控えめに。 

   多種のワインを楽しめるよう、また、一銘柄一本ずつの 

      ワインが参加者全員に行き渡るよう、ワイングラスには 

      少量ずつ 注いで、各種お楽しみください。   

    

 

 

 



     

 

１  スパークリング イタリア･エミリアロマーニャ  Tavernello（タヴェルネッロ） 

パルマの生ハムで有名なイタリアの食の都エミリア・ロマーニャ産のスプマンテ（イタリアの

スパークリングワイン）。生ハムに合わせるワインの定番。アルコール度数は低く、ジュース

感覚。「祝・新オフィス」を、稀少な赤のスパークリングワインで華やかに。 

     

２  スパークリング 南アフリカ・ウェスタンケープ  Obikwa（オビクワ） 

りんごのような香りを持つ、明るい黄金色のフルーティな辛口スパークリングワイン。優しい

甘味と酸味のバランスが良い。ほんのりとした苦味やコクが適度なボリューム感を与えている。

ぶどう品種は近年注目を浴びる南アフリカ産シュナンブラン 100%。 

 

３  スパークリング オーストラリア･南東部  Hardys Stamp（ハーディーズ・スタンプ） 

南東オーストラリアの選定された区画で収穫した国際品種シャルドネとピノノワールを使用

して造られた、自然な酸味が心地良いフレッシュなロゼスパークリング。そのワインが世界 

80 ケ国以上に輸出されている豪州の老舗メーカーが造る。本日の泡は、赤、白、ロゼ三部作。 

                      

 
４  シャンパン フランス・シャンパーニュ  D’Armanville（ダルマンヴィル） 

本日の顔ぶれのように華やかなシャンパン。鮮やかな紅白のラベルが祝新オフィスお披露目を

彩る。柑橘のコンフィやはちみつに加えてシャンパン特有のイーストのニュアンスが広がる。

細やかな泡立ちの中を柔らかな酸味とほのかなスパイス感が漂い、ミネラル感の余韻へと続く。 

 

 

                                      
１タヴェルネッロ      ２オビクワ     ３ハーディーズ   ４ダルマンヴィル     

http://www.google.co.jp/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiguczayeXiAhWCGKYKHdKlCE4QjRx6BAgBEAU&url=%2Furl%3Fsa%3Di%26rct%3Dj%26q%3D%26esrc%3Ds%26source%3Dimages%26cd%3D%26ved%3D2ahUKEwid0JfTyeXiAhUEy4sBHV45BfEQjRx6BAgBEAU%26url%3Dhttps%253A%252F%252Fsearch.rakuten.co.jp%252Fsearch%252Fmall%252F%2525E3%252582%2525B9%2525E3%252583%252591%2525E3%252583%2525BC%2525E3%252582%2525AF%2525E3%252583%2525AA%2525E3%252583%2525B3%2525E3%252582%2525B0%2525E3%252583%2525AF%2525E3%252582%2525A4%2525E3%252583%2525B3%252B%2525E3%252582%2525B0%2525E3%252583%2525A9%2525E3%252582%2525B9%2525E3%252582%2525BB%2525E3%252583%252583%2525E3%252583%252588%252F%26psig%3DAOvVaw1cmt4ar63NAH_d8XCGKe_8%26ust%3D1560484918864294&psig=AOvVaw1cmt4ar63NAH_d8XCGKe_8&ust=1560484918864294
https://www.google.co.jp/imgres?imgurl=http%3A%2F%2Fi.dailymail.co.uk%2Fi%2Fpix%2F2013%2F10%2F21%2Farticle-2469813-18CCD57300000578-851_306x423.jpg&imgrefurl=http%3A%2F%2Fwww.dailymail.co.uk%2Fnews%2Farticle-2469813%2FRaise-glass-low-calorie-Champagne-Diet-fizz-hits-market.html&docid=SzKx1RSmvS5SbM&tbnid=R5x2fkui_pmF2M%3A&vet=1&w=306&h=423&hl=ja&bih=652&biw=1366&ved=0ahUKEwjy1OW-563SAhVix1QKHRnNCos4kAMQMwgdKBswGw&iact=c&ictx=1
https://www.google.co.jp/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjX9ojI4PLmAhUC62EKHS4PDG8QjRx6BAgBEAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.amazon.co.jp%2F%25E3%2580%2590%25E4%25B8%2596%25E7%2595%258CNO-1-%25E3%2582%25A4%25E3%2582%25BF%25E3%2583%25AA%25E3%2582%25A2%25E3%2583%2586%25E3%2583%25BC%25E3%2583%2596%25E3%2583%25AB%25E3%2583%25AF%25E3%2582%25A4%25E3%2583%25B3%25E3%2580%2591-%25E3%2582%25BF%25E3%2583%25B4%25E3%2582%25A7%25E3%2583%25AB%25E3%2583%258D%25E3%2583%2583%25E3%2583%25AD-%25E3%2582%25B9%25E3%2583%2591%25E3%2583%25BC%25E3%2582%25AF%25E3%2583%25AA%25E3%2583%25B3%25E3%2582%25B0%25E3%2583%25AF%25E3%2582%25A4%25E3%2583%25B3-%25E3%2583%259F%25E3%2583%2587%25E3%2582%25A3%25E3%2582%25A2%25E3%2583%25A0%25E3%2583%259C%25E3%2583%2587%25E3%2582%25A3%2Fdp%2FB00FC79FXY&psig=AOvVaw3LjQZkw2oznV8wTd0Uv6lF&ust=1578529933525654


                 
 

         

５  白ワイン フランス・ボルドー  Grand Theatre（グラン・テアトル） 

パッションフルーツやグレープフルーツのフレッシュでトロピカルな香りがはじけるように

広がる。しっかりした酸味を持つ透明感のある口当たりでキレの良い余韻。骨格のある、調和

のとれた味わい。ボルドー白ワイン典型のソーヴィニヨンブランとセミヨンの２品種ブレンド。 

 

 

６  白ワイン イタリア・ヴェネト  Borgo Sanleo（ボルゴ・サンレオ） 

北イタリアのヴェネト州で 200 年の歴史を誇る名門ワイナリー。現在はイタリア全土に広大な

ぶどう畑を所有し、それぞれの地域の土壌と気候を反映したワインを産出している。生き生き

とした酸味の爽やかな辛口。ぶどう品種は北イタリアでポピュラーなガルガーネガ。 

   

 

７  白ワイン チリ・マウレヴァレー  Big Vinn（ビッグ・バン） 

アプリコットやメロン、マンゴーなど、さまざまなフルーツのトロピカルで豊かな香り。この

２品種のブレンドは大変に珍しい、シャルドネ種のフルーティな味わいに、セミヨン種由来の

まろやかさが加わる。斬新なぶどう品種の組み合わせで、きれいに造り上げられたチリワイン。 

 

 

８  白ワイン ニュージーランド・マールボロ  Villa Maria（ヴィラ・マリア） 

南半球で最良という世界的な評価が定着しているマールボロ産ソーヴィニヨンブラン種 100%。

ニュージーランドのワイン界をリードするヴィラ・マリア社のフラッグシップワイン。ハーブ

やあふれんばかりのトロピカルフルーツの香りの、はつらつとした味わい。 

 

 

 

                                                     
５グラン・テアトル  ６ボルゴ・サンレオ   ７ビッグ・バン   ８ヴィラ･マリア 

         

https://takamuraplus.jp/shopdetail/000000004773/
https://store.shopping.yahoo.co.jp/e-alma/ww0004.html


               

 

                                      

 

 

 

    

 

 

 

 

９  ロゼワイン スペイン・ラマンチャ  Mesta(メスタ） 

環境に配慮した自然農法とオーガニックなワイン造りで、ぶどう本来の味わいを引き出すこと

に徹している生産者。淡いいちごのような色合いで、爽やかですっきりと軽やかな味わいの中

に優しい酸味が感じられ、いろいろな料理と合わせられる食中酒向きのロゼワイン。 

 

 

10  ロゼワイン アメリカ・カリフォルニア  Beringer（ベリンジャー） 

カリフォルニアの中でも最上の銘醸地ナパにある、庭園のような美しいワイナリー。1920 年

から 1933 年にかけての禁酒法時代にもミサ用のワイン生産を認められ、ワイン造りを続ける

ことができた数少ないワイナリー。カリフォルニアの名門が造る、ほのかな甘口ロゼワイン。 

 

 

 

 

 

 

                                                        

                         ９メスタ                   10ベリンジャー        

             

                   世界は近年、ロゼワインブーム。 

  特に、ヨーロッパでは、フランスを筆頭に、白ワインよりもロゼワインの 

消費量の方が多い国が多く、ロゼワインの人気が続いています。 

                  

https://www.google.co.jp/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.frydaybox.com%2Fproducts%2Fberinger-main-vine-white-zinfandel-750ml&psig=AOvVaw3UwhOjBnc3vwcL6GrRrQsg&ust=1581826721517000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCPjg4_PZ0ucCFQAAAAAdAAAAABAD


                            

    

11  赤ワイン フランス・南フランス  Richebaron（リシュバロン） 

南仏特有のミストラルの風に吹かれ、地中海の恩恵に満ちた生産地の赤ワイン。メルローと 

カベルネ・ソーヴィニヨンに、グルナッシュとシラーという、豪華な顔ぶれの品種のブレンド。

鮮やかなルビー色に輝き、舌触りが良く、芳醇でバランスのとれた赤ワイン。 

 

12  赤ワイン イタリア・ピエモンテ  Barbaresco（バルバレスコ） 

「イタリアワインの女王」バルバレスコ。ぶどう品種ネッビオーロは、環境に大きく左右され、

栽培エリアは、全世界的にも、ピエモンテ州の中でも限定された地域でしか育たないという 

デリケートな品種。品のある酸と豊かな果実味が幾層にも重なった、女王にふさわしい味わい。 

 

13  赤ワイン スペイン・カリニェナ  Chispas（チスパス） 

秘境の地の個性的なワイン。スペイン北東部の標高 2,315m のモンカヨ山のふもとは、昼夜の

寒暖差が大きく、雨が少ないため、引き締まった酸と深いタンニン（渋味）のぶどうが育つ。

ガルナッチャ王国という愛称がつけられているこの地のガルナッチャ種ワインは特に秀逸。 

 

14  赤ワイン チリ・セントラルヴァレー  18（エイティーン） 

チリ最大のワイン生産量を誇るセントラルヴァレーの広大な地で育つメルロー種で造られる

赤ワイン。熟した赤い果実やプラムのアロマ。若々しい酸味と甘味のあるベルベットのように

滑らかなタンニン（渋味）がチリらしさをかもし出している。 

 

15  赤ワイン 日本・栃木  5 Select Reserve（ファイブ・セレクト・レゼルヴ） 

ワイン名の由来は、５ケ国（イタリア、スペイン、アルゼンチン、チリ、オーストラリア）の

ぶどうを厳選輸入して日本で製造したことに由来するネーミング。柔らかな口当たりで、和食

にも洋食にも合わせやすいのも特長。新しいスタイルの日本ワイン。 

 

                                                         

   11リシュバロン  12バルバレスコ   13チスパス  14エイティーン   15ファイブ 

  

https://www.google.co.jp/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&ved=2ahUKEwi0lPOo6PLmAhVSfd4KHatjDigQjRx6BAgBEAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.dragee.co.jp%2Ffs%2Fdragee%2FW-IT18030102&psig=AOvVaw017q599cQ-Z0YYo0K7VyH0&ust=1578532061683370
https://www.google.co.jp/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjUgK3X6vLmAhVUE4gKHTI1D4MQjRx6BAgBEAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.aeondewine.com%2Fshop%2Fg%2FgA106-7808765722822%2F&psig=AOvVaw148vfGj3X-ciCRRb4XeG7U&ust=1578532684929563


             
 

  

 

 

 

      

 

 

 

 

 

 

16  デザートワインﾝフランス･ルピアック Chateau Marges-Dusseau(シャトー･マージュ･デュソ) 

世界三大貴腐ワイン筆頭格産地ソーテルヌの対岸ルピアックで造られる貴腐ワイン。グラスの

中で照りのある輝きを見せる。コンポートの黄桃や干しぶどうの香りに、チェリーブランデー

や焦がしたナッツのアロマ。こなれた果実のキレの良い甘味を、控え目な酸味がコーティング

して、エレガントな味わいに造り上げられている。15 本のワインですでに出来上がっている

かもしれない本日の仕上げに。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                            

                            16シャトー･マージュ･デュソ   

      

                    ～ 本日の仕上げに ～ 

 

       デザートワインは、一般的に極甘口のワイン。デザートと一緒に  

                  あるいは、デザート代わりにそのままでも  

  また、個性的なチーズともよく合うため、お好みで組み合わせのお楽しみを。 

https://www.google.co.jp/imgres?imgurl=http%3A%2F%2Fwww.bordeaux.com%2Fus%2Fblog%2Fwp-content%2Fuploads%2F2013%2F11%2F13.11.26-Sauternes.jpg&imgrefurl=http%3A%2F%2Fwww.bordeaux.com%2Fus%2Fblog%2Ftag%2Fsweet-wine&docid=l52Q6HUG7nOdAM&tbnid=hDpx4ir1GAnGJM%3A&w=403&h=403&hl=ja&ved=0ahUKEwiu19eDhrXLAhUlGqYKHfNqBx4QxiAIAg&iact=c&ictx=1
https://www.google.co.jp/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&ved=2ahUKEwi525vMyOXiAhXpFqYKHWSlDuQQjRx6BAgBEAU&url=https%3A%2F%2Fsearch.rakuten.co.jp%2Fsearch%2Fmall%2F%25E3%2583%2587%25E3%2582%25B6%25E3%2583%25BC%25E3%2583%2588%25E3%2583%25AF%25E3%2582%25A4%25E3%2583%25B3%2F100317%2F&psig=AOvVaw1M__tpMfK5mk_4dITgooQU&ust=1560484672992340
https://www.google.co.jp/imgres?imgurl=http%3A%2F%2Fimg20.shop-pro.jp%2FPA01196%2F511%2Fetc%2Fcat_dessert.jpg%3F2130&imgrefurl=http%3A%2F%2Fwww.austria-wine.com%2F%3Fmode%3Dcate%26cbid%3D1409610%26csid%3D0&docid=SkCX6o5K5fq3GM&tbnid=baxcUk11AsF_SM%3A&w=760&h=380&ved=undefined&iact=c&ictx=1

