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別記様式2 

副 専 攻 プ ロ グ ラ ム 説 明 書  

  

開設学部（学科）名〔生物生産学部（生物生産学科）〕 

プログラムの名称 （和文） 食品科学副専攻プログラム 

（英文） Food Science Program 

１．概要 

 食品科学主専攻プログラムは，食料の生産管理と流通，食品の製造と加工，食の安全性，食品及び食品素材

の栄養，生体調節機能，嗜好性，物性，新規有効利用等に関する幅広い教育・研究を行う。本プログラムを履

修することにより最先端の知見に触れながら，食品科学の基礎から応用までを幅広く学修することができる。 

２．到達目標 

 食料の生産管理と流通に関する専門的知識及び食品の製造と加工に関する専門的知識及び汎用的技能を習

得し，食品素材を安全かつ高機能・高品質な食品へと変換するための実践的方策を理解できる。 

３．登録時期 

 プログラムの履修開始時期は３セメスターからです。また，プログラムの登録は，履修開始前（事前登録）

とします。なお，事後登録でも差し支えない。 

４．登録要件 

 本プログラムは，本学のすべての学生に開かれています。本プログラム選択のための既修得要件はありま

せん。 

５．受入上限数 

 １０名 

６．授業科目 

※授業科目は，別紙の履修表を参照すること。 

※授業内容は，各年度に公開されるシラバスを参照すること。 

７．修了要件 

  指定する20単位を修得すること。 

 

８．責任体制 

 食品科学副専攻プログラム担当教員会 

 

９．既修得単位等の認定単位数等 

（１）他大学等における既修得単位等の認定単位数等 

  8単位 

（２）広島大学における既修得単位(科目等履修生として修得した単位を含む。)の認定単位数等 

  8単位 

 

 

令和８年度入学生対象 
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食品科学副専攻プログラム履修表 

 

区分 授業科目 単位数 履修期 要修得単位数 

教養教育科目 
SDGsに向けた生物生産学入門 2 3 

このうちから 2単位以上 
食の安心・安全と健康科学 2 4 

専門基礎科目 

微生物学入門 2 3 2 

分子生化学入門 2 4 2 

生物生産学のための物理学入門 2 4 2 

 

専門科目 

食品生化学 2 4 

このうちから 12単位以上 

食品物理学 2 4 

食品工学 2 4 

食品衛生学 2 4 

食品栄養学 2 5 

水産食品化学 2 4 

食料生産管理学 2 4 

食品機能学 2 5 

食品物性工学 2 5 

食品微生物学 2 5 

生物資源利用学 2 5 

食料システム学 2 5 

合    計 20 

 

【副専攻プログラム履修に関する注意事項】 

○主専攻プログラムの授業時間割の関係で，登録した副専攻プログラムの授業科目履修が制限されることがある。 

○副専攻プログラムで開設されている授業科目も，本学共通の平均評価点（GPA）の計算対象に含まれる。 


